Achalm.

GENUSS - LEBEN - NATUR

Speisekarte

,.Erleben Sie beim Feiern, Schlemmen, Tagen und
Ubernachten das stilvolle Ambiente und unser begeisterndes
Team. Als Thr personlicher Gastgeber stehen wir flir
lebendigen Genuss, inspirierende Natur und freundliche
Begegnungen auf dem Hausberg von Reutlingen,
dem Tor zur Schwibischen Alb.*

Starten Sie mit einem Aperitif

,,Lillet Orange*

Orangensaft | Lillet Blanc | Orangenlikor | Minze
9
Alkoholfreier Aperitif
,,Virgin Lillet Orange*

Orangensaft | Lillet Blanc alkoholfrei | Orangensirup | Minze
8

"Der Herbst im Glas"




»~Achalm Menu*

Feldsalat | Gerducherte Entenbrust | Cranberry

Lamb's lettuce | smoked duck breast | cranberry

Optional:

Génseconsommeé | Ravioli | Wurzelgemiise
Goose consommé | ravioli | root vegetables

Ochsenbacke | Portweinsof3e | Schmorgemiise | Kartoffel-Selleriestampf
Ox cheek | port wine sauce | braised vegetables | potato and celeriac mash

Dessertvariation ,, Winterwunderland*
Dessert variation “Winter Wonderland”

3-Gang-Menii (ohne Suppe)
64

3-course menu (without soup)

4-Gang-Menii
69

4-course menu

Alle Preise in Euro und inkl. der gesetzl. geltenden Mehrwertsteuer



Suppen / Salate / Vorspeisen

,Achalm Schmierereien“*%®

Brotkorb | zweierlei Aufstriche
“Achalm Spreads” | bread basket | two kinds of spreads

Giénseconsommé™*°
Ravioli | Wurzelgemiise
Goose Consommeé | ravioli | root vegetables

Petersilienwurzel-Cappuccino®®4%03

Blitterteig | Walnuss-Crunch
Parsley Root Cappuccino | puff pastry | walnut crunch

Pfliicksalat — klein®"
marinierte Blattsalate | Hausgemachte Rohkostsalate | Kresse | Brot

Leaf Salad | marinated leaf salads | homemade raw vegetable salads | cress
bread

Pfliicksalat - groB *°
marinierte Blattsalate | Hausgemachte Rohkostsalate | Kresse | Brot
Leaf Salad | marinated leaf salads | homemade raw vegetable salads | cress | bread

Feldsalat"’
Geréducherte Entenbrust | Cranberry | Pinienkerne
Lamb's Lettuce | smoked duck breast | cranberry | pine nuts

auch vegetarisch mit Kiirbis stif}-sauer
also vegetarian with sweet and sour pumpkin

Rote-Bete-Lachs®3
Meerrettichcreme | Feldsalat | Lachskaviar
Beetroot Salmon | horseradish cream | lamb's lettuce | salmon caviar

Rindercarpaccio®®®
Rucola | Parmesan | Rostbrot

Beef Carpaccio | rocket | Parmesan | toasted bread

Alle Preise in Euro und inkl. der gesetzl. geltenden Mehrwertsteuer

5,5

9,5

7,5

15

13

12

17

19



HAUPTGANGE
Fleisch

»Achalm Burger“ — unser Hausberg-Klassiker®d:.0:5.28 24

Beef Patty | Bergkise | Salat | Tomate | Gurke | Pommes frites
“Achalm Burger” — our house mountain classic | beef patty | mountain cheese |
lettuce | tomato | cucumber | French fries

Rehgeschnetzeltes®>40:1:8 29

Serviettenknddel | Gewlirzrotkohl | Preiselbeer-Apfel
Sliced Venison | bread dumplings | spiced red cabbage | lingonberry apple

Ochsenbacke®!# 32
PortweinsoBe | Schmorgemiise | Kartoffel-Selleriestampf
Ox Cheek | port wine sauce | braised vegetables | potato and celeriac mash

Tafelspitzde>!8 22
Cremespinat | Schwenkkartoffeln | Meerrettich
Boiled Prime Beef | creamed spinach | sautéed potatoes | horseradish

Ginsebraten — Brust & Keule®>d¢.o!8 44
zweierlei Knodel | Gewiirzrotkohl | Bratapfel
Roast Goose | two kinds of dumplings | spiced red cabbage | baked apple

Fisch

Saltimbocca vom Winterkabeljau®d°8 29
Salbeibutter | Peperonata | Tagliatelle
Monkfish “Saltimbocca” | sage butter | peperonata | tagliatelle

Honauer Lachsforellenfilet®dc03 32
Graupen-Risotto | Wilder Brokkoli | Chilifond

Honau Salmon Trout Fillet “Echaz Spring” | pearl barley risotto | wild broccoli |

chili jus

Alle Preise in Euro und inkl. der gesetzl. geltenden Mehrwertsteuer



Vegetarisch und Vegan

Alblinsen & Spiitzle®>dc-03
Schwébische Alblinsen | Hausgemachte Spitzle | Wurzelgemiise
Alb Lentils & Spaetzle | Swabian Alb lentils | homemade spaetzle | root vegetables

auf Wunsch mit einem Paar Saitenwiirstchen®’*

optionally with a pair of Swabian frankfurters
Serviettenknodel®>403

hausgemacht | Waldpilzrahm | Schmortomate | Wilder Brokkoli

Bread Dumplings | homemade | wild mushroom cream | braised tomato | wild
broccoli
Graupen-Risotto™*°

Babyspinat | Veganer Parmesan | Peperonata

Pearl Barley Risotto “Alb meets the South” | baby spinach | vegan Parmesan
peperonata

Pilzgulasch®®
KartoffelkloBe | Gerducherter Tofu | Erbsen
Mushroom Goulash | potato dumplings | smoked tofu | peas

Desserts

Tonkabohnen Créme briléebd+?

Zwetschgenragout | Gebrannte Mandeln

Créme Briilée “Tonka & Plum” plum ragout | candied almonds
Winterliche Dessertvariation®>%*
Dessert Variation Winter” |

Kiseteller ,,Achalm Auslese“*%*

Trauben | Niisse | Brot
Cheese Platter “Achalm Selection” | grapes | nuts | bread

Alle Preise in Euro und inkl. der gesetzl. geltenden Mehrwertsteuer

17,5

19

22

20

18

8,5

11

15



Achalm. Klassiker

Kraftbriihe*
hausgemachte Krauterfladle
Consommé | homemade herbs pancake slices

Achalm. Probiererle®?d33

Eine hausgemachte Maultasche | Bratenjus | Kartoffelsalat | Blattsalat
Achalm. Tasting Platter |Homemade Raviolo | Gravy | Potato Salad | Lettuce

Hausgemachte Maultaschen %<

frische Gartenkrduter | Liebstockel
Homemade Ravioli | fresh garden herbs | lovage

geschmalzt in der Brithe | Kartoffelsalat | Blattsalat
melted in the broth | potato salad | lettuce

Bratensof3e | Zwiebelschmelze | Kartoffelsalat | Blattsalat
Gravy | Caramelized onions | Potato salad | lettuce

Kiisespitzle™>d

geschmelzte Zwiebeln | bunter Salatteller
Cheese spaetzle | caramelized onions | mixed salad platter

Paniertes Schnitzel
Vom Schwein*® Wiener Art oder von der Pute®® in Panko |
Sonnenblumenkernkruste | Pommes frites | kleiner buntem Salatteller®!

Breaded Schnitzel classic breaded or turkey with panko and sunflower seed crust
both | French fries | Small mixed salad plate

Paniertes Schnitzel | Salat

Vom Schwein*® Wiener Art oder von der Pute® in Panko |
Sonnenblumenkernkruste | groBer Salatteller®8

Breaded Schnitzel classic breaded or turkey with panko and sunflower seed crust
both | large salad plate

Achalm.- Zwiebelrostbraten®

mit hausgemachten Spitzle®

oder Bratkartoffeln
Achalm-Style Roast Beef with Onions

with homemade spaetzle

or pan-fried potatoes

Waurstsalat von gebackenem Fleischkise'>>!*

Essiggurken | Zwiebeln | Bauernbrot
Meatloaf salad | Pickles | Onions | Country bread

,Schweizer Art“  Kisestreifen? Cheese strips

»Schwibische Art“ Schwarzwurst black pudding

»Deluxe® Kisestreifen! | Schwarzwurst Cheese strips|black pudding
mit Bratkartoffeln

additionally with pan fried potatoes

Alle Preise in Euro und inkl. der gesetzl. geltenden Mehrwertsteuer

7,5

19

19

18

23

20

31

17



