
Gruß aus der Küche

***
Rehterrine | Aprikosenragout | Schwarze Walnuss | 

Schokolade | Fleur de Sel | Brioche

***
Brunnenkresse-Schaumsuppe | Erdnuss-Cracker 

***
Onsen-Ei | Sellerie-Spinat-Püree | frisch gehobelter Trüffel 

***
Geflämmter schottischer Lachs | Kirschlack | 

Chipotle-Gel | Verjus-Sabayon | Kerbelemulsion

***
Crépinette vom Kalb | 

Preiselbeere | Champagner-Wirsing à la Crème | 
Kartoffel-Mousseline | Sherry-Jus 

oder
Crépinette vom Seeteufel | 

Safranrisotto | Vanille-Fingerkarotten | Lauch-Emulsion 

***
Schokoladenmarquise Blutorangensalat | 

Zimtcreme | Mango-Perlen 

Preis pro Person: 139,- €
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