
Gruß aus der Küche

***
Terrine von Waldpilzen und Kräuterseitlingen | 

Aprikose | Schwarze Walnuss | Schokolade | Fleur de Sel | Brioche

***
Brunnenkresse-Schaumsuppe | Erdnuss-Cracker 

***
Onsen-Ei | Sellerie-Spinat-Püree | frisch gehobelter Trüffel 

***
Kohlrabi, geflämmt | Kirschlack | 

Chipotle | Verjus-Sabayon | Kerbelöl 

***
Plantsteak - Erbsen & Rote Beete | 

Preiselbeere | Champagner-Wirsing à la Crème | 
Kartoffel-Mousseline | Sherry-Jus 

***
Schokoladenmarquise Blutorangensalat | 

Zimtcreme | Mango-Perlen 

Preis pro Person: 139,- €

6-Gang Silvester-Menü 2026
vegetarisch


