
 

 

Osterkarte 2026 

 

Herzlich Willkommen  

 und ein schönes Osterfest  

wünscht Ihnen  

das gesamte Achalm.-Team 

 

Liebe Gäste, 

um Ihnen eine schöne Zeit und einen reibungslosen Ablauf 

 auf der Achalm zu ermöglichen, 

 haben wir eine Osterkarte für Sie erstellt. 

 

Vorab servieren wir Ihnen einen Salat. 

Eine Gutschrift des Vorspeisensalat ist nicht möglich. 

 

Unsere Tische sind um 11:25 Uhr und um 13:35 Uhr 

reserviert. 

 



Alle Preise in Euro und inkl. der gesetzl. geltenden Mehrwertsteuer 

 

 

 

Salat 
Kleiner Frühlingssalatl 

Bunte Blattsalate | Radieschen | Kresse | Körnermix karamellisiert 

Small Spring Salad Platter | leafy greens | Radishes | Watercress | Caramelized mixed grains 
 

 

Suppen  

Als Ergänzung zum Ostermenü empfiehlt unser Küchenchef folgende Suppen 

 Kraftbrühea,b,e 

hausgemachte Kräuterflädle 

Consomme | homemade herbs pancake slices 

7,3 

Vegan Achalm-Bärlauch-Kräutersuppee 

Achalm Wild Garlic and Herb Soup 

8,9 



Alle Preise in Euro und inkl. der gesetzl. geltenden Mehrwertsteuer 

 

 

  

Hauptgänge 

Fleisch 

 
Lammbratena,b,d,e,14 

Rosmarinjus | grüne Bohnen im Speckmantel | Bärlauchspätzle 

Lamb Roast | Rosemary Jus | Green Beans Wrapped in Bacon | Wild Garlic Spaetzle 

37  

 
Lammrückena,d 

Bärlauchkruste | venezianisches Gemüse | Gratinkartoffeln 

Lamb Loin | Wild Garlic Crust | Venetian Vegetables | Gratin Potatoes 

44 

 Medaillons vom Landschweind,e,k 

Pfefferrahmsoße | Gratinkartoffeln | Brokkoliröschen | Mandelbutter 

Country-raised pork medallions | Pepper cream sauce | Gratin potatoes | Broccoli 

florets | Almond butter 

36  

 Paniertes Schnitzel vom Schwein a,b oder  

Paniertes Putenschnitzel a,b in Panko-Sonnenblumenkernkruste  

Pommes frites   

Breaded escalope of pork or escalope of turkey coated with panko breadcrumbs and 

sunflower seeds with french fries  

30 

 Achalm.- Zwiebelrostbratena,e 

Butterzwiebeln | hausgemachte Spätzle 

Achalm-Style Roast Beef8| Butter-Onions | homemade spaetzle 

38  

 Wacholderrahmgeschnetzeltes von der Rehkeulea, b, d, i 

Albchampignons | Bärlauchspätzle | Broccoliröschen  

Sliced venison leg in juniper cream saucea,b d i 

Champignons | Wild garlic spaetzle | Broccoli florets 

43  

   

 



Alle Preise in Euro und inkl. der gesetzl. geltenden Mehrwertsteuer 

 

 

 

Fisch 

 Kabeljaufileti,d,e 

confierte Tomaten | Parmesanpolenta  

Cod fillet | Confit Tomatoes | Parmesan Polenta 

42  

 Honauer Forellenfilet Müllerin Arti,a,d 

Frühlingsgemüse | Kräuterkartoffeln 

Honauer Trout Fillet à la Müllerin | Spring Vegetables | Herbed Potatoes 

36  

 

 

Vegetarisch und Vegan 

Vegi Hausgemachte Bärlauchmaultaschena,b,d,e  

Kohlrabigemüse | Bärlauchsoße 

Homemade Wild Garlic Ravioli | Kohlrabi | Wild Garlic Sauce 

26  

Vegan Orangenchicorée 

Kräutersoße vegan| Gnoccis 

Orange Chicory | Vegan Herb Sauce | Gnoccis 

27  

 
 

 

 

 

 
 

 



Alle Preise in Euro und inkl. der gesetzl. geltenden Mehrwertsteuer 

 

 

Desserts 

 Rhabarberkompottd 

Bauernrahm | Vanilleeis aus dem Lautertal 

Rhubarb Compote | Farm-fresh cream | Vanilla ice cream from the Lautertal 

12,9 

 Achalm Double  

Vanille- Eis| Grand Marnier | Sahne | Espressod,9 

Vanilla ice cream | Grand Marnier | Cream | Espresso 

8,9  

 

1 Kugel Eis 8 
1 scoop ice cream 

2,4 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

Allergene 

a Glutenhaltiges Getreide i Fisch 
b Eier j Soja 
c Erdnüsse k Schalenfrüchte 
d Laktose l Senf 
e Sellerie m Lupine 
f Sesam n Schwefeloxid und Sulfit 
g Weichtiere i Zwiebel 
h Krebstiere   

 

Zusatzstoffe 

1 Farbstoffe 8 Milcheiweiß 
2 Konservierungsstoffe 9 Koffeinhaltig 
3 Antioxidationsmittel 10 Chininhaltig 
4 Geschmacksverstärker 11 Süßungsmittel 
5 Schwefeldioxid 12 Phenylalaninquelle 
6 Schwärzungsmittel 13 Gewachst 
7 Phosphat 14 Nitritpökelsalz 

 


